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Titulo del Proyecto

Resumen

El presente trabajo desarrolla una propuesta de diseno interior para el restaurante AMO BBQ Coreano, ubicado
en el Centro Histérico de la ciudad de Cuenca. El proyecto surge a partir de la problemdtica identificada en
el espacio interior existente, el cual no logra potenciar la experiencia gastrondmica ni comunicar de manera
coherente la identidad cultural del BBQ coreano, su vinculo con el contexto andino y con las caracteristicas
del inmueble patrimonial donde se emplaza.

El objetivo principal es desarrollar un diseno interior infegral que articule la identidad del BBQ coreano con el
contexto del lugar, generando una experiencia espacial coherente, funcional y significativa para el usuario.
Para ello, se propone una reorganizacién espacial que jerarquiza dreas como recepcion, espera y comedor,
incorporando un recorrido inicial que permita al usuario aproximarse al BBQ coreano, ademds de configurar
microambientes dentro del comedor que refuerzan la dimensidn social de la experiencia gastronémica.

La propuesta busca que el espacio potencie el acto de compartir la comida alrededor del fuego como eje de
la experiencia gastrondmica. Mediante la seleccidon de materiales, formas y texturas, se establece un didlogo
entre la cultura coreana vy la cultura andina. Se incorporan estrategias técnicas, como sistemas de extraccién
de humo y control de iluminacién natural, que permiten mejorar el confort ambiental y la experiencia del
usuario.

El disefo se estructura a partir del concepto “Tejido Convivial”, que plantea la integraciéon cultural y social
como base del proyecto. El término tejido remite a la unidn y a la construccidn colectiva, ademds de constituir
un simbolo compartido por ambas culturas a partir de sus fradiciones textiles. Por su parte, convivial surge del
andilisis del acto de cocinary comer alrededor del fuego como prdctica comunitaria. Este concepto se tfraduce
espacialmente mediante una malla geométrica basada en el estudio de tejidos coreanos y andinos, utilizada
como base para la distribucién espacial y el desarrollo de elementos arquitectdnicos y decorativos. De esta
manera, la propuesta busca potenciar la experiencia del BBQ coreano desde el diseno interior, respetando el
contexto cultural y patrimonial del lugar.

UIDE - CIPARQ

Resumen - Abstract

Abstract

The main objective is to develop a comprehensive interior design that articulates the identity of
Korean BBQ with the cultural and architectural context of the site, generating a coherent, functional,
and meaningful spatial experience for users. To achieve this, a spatial reorganization is proposed that
establishes a clear hierarchy among reception, waiting, and dining areas. An infroductory circulation
sequence is incorporated to allow users to approach the ritual of Korean BBQ, while micro-environments
within the main dining area reinforce the social and collective dimension of the gastronomic experience.

The proposal aims to enhance the act of sharing food around the fire as the central axis of the dining
experience. Through the careful selection of materials, forms, and textures, a dialogue is established
between Korean and Andean cultures. Technical strategies, such as smoke extraction systems and
natural lighting confrol, are integrated to improve environmental comfort and overall user experience.

The design s structured around the concept of “Convivial Weave,” which positions cultural and social integration
as the core of the project. The term weave refers to union and collective construction, while also symbolizing a
shared element in both cultures through their textile fraditions. Convivial, in turn, emerges from the analysis of
cooking and eating around fire as a communal practice. Spatially, this concept is translated info a geometric
grid derived from the study of Korean and Andean texfiles, serving as the foundation for spatial distribution and
the development of architectural and decorative elements. In this way, the proposal seeks to strengthen the
Korean BBQ experience through interior design while respecting the cultural and heritage context of the site.

Nombre del Estudiante
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CONTEXTO

UIDE - CIPARQ

1.1 ANTECEDENTES

La ciudad de Cuenca se ha consolidado en los
Ultimos afos como uno de los principales destinos
turisticos del pais. Segin datos del Municipio de
Cuenca (2025), durante el feriado del 9 de octubre
de 2025 la ciudad recibié aproximadamente 55.479
visitantes nacionales y extranjeros en un periodo de
tres dias. Este crecimiento ha impulsado una mayor
inversion en sectores vinculados al turismo, entre ellos
el sector gastrondmico.

Paralelamente, en el contexto local se observa un
notable incremento en la influencia de la cultura
pop coreana (Hallyu). Estudios recientes destacan
que el Hallyu ha impactado en la construccion de
identidades individuales y colectivas, asi como en
los hdbitos de consumo de los jovenes cuencanos
de entre 15y 24 anos (Mendieta Vanegas, 2025). La
exposicidn continua a contenido global ha generado
un mayor interés por la gastronomia asidtica.

A pesar de este creciente interés, la oferta de
restaurantes especializados en BBQ coreano a nivel
nacional sigue siendo limitada. Los establecimientos
con temdtica asidtica se orientan hacia propuestas
generalizadas y no hacia experiencias inmersivas
que incorporen elementos culturales, tecnoldgicos y
funcionales.

En este contexto, adquiere relevancia la experiencia
del usuario, entendido como “la experiencia general
que fiene un cliente o usuario cuando interactia
con un producto, sistema o servicio” (IBM, s.f.). Esto
implica, no solo considerar la calidad de la comida,
sino también el ambiente generado vy la percepciéon
de los usuarios al estar en el espacio.

1. CONTEXTO

Camila Munoz
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1.1.1 BREVE HISTORIA DE LA BARBACOA COREANA

La Barbacoa Coreana, como se la conoce hoy en
dia, constituye una gastronomia particular, cuyo
significado y forma de preparacién han evolucionado
a lo largo de la historia en funcién de caracteristicas
econdmicas y sociales (Lee & Cho, 2013).

El inicio de la Barbacoa Coreana se remonta a la era
de la Dinastia Goguryeo (37 a.C-668 d.C), mediante
un plato llamado Maekjeok, carne marinada asada
en brochetas sobre fuego (Lee & Cho, 2013). Durante
los anos de 1920-1960, la barbacoa experimenta
ciertos cambios como son el uso de carne de res
finamente rebanada, la cual se la conoce como
Neobiani. Este plato era usualmente consumido por
la nobleza o clases socioecondmicas altas (Tepper
Paley, 2018).

La democratizaciéon del acceso a la carne y su
consumo masivo, permitieron llegar a la version mds
reconocida en la actualidad, el Bulgogi, que significa,
Carne al Fuego. Con el tiempo, se incluyeron oftros
cortes y estilos de carne, como son el cerdo, el pollo,
las costillas, hasta consolidarse el BBQ Coreano, como
se lo conoce, hoy en dia (Tepper Paley, 2018).

Un hecho fundamental en la historia del BBQ Coreano
es la implementacién de las parrillas en las mesas,
esta tendencia se popularizd en las décadas de
1980 y 1990. Esta innovacién frajo consigo grandes
beneficios como son: el fomento de la interacciéon
social, personalizacién del término de la carne segun
el gusto de cada usuario, y mejora en el sabor
debido a que se consume fresco justo después de la
preparacién (Namook BBQ, 2023).

En la actualidad, la barbacoa coreana ha adquirido
gran interés alrededor del mundo, esto se debe a
la popularizacién de la cultura pop coreana, a las
tendencias en redes sociales y a que el concepto
de la parrila en la mesa es un fuerte elemento
diferenciador (Namook BBQ, 2023).

1.1.2 INTERVENCION EN UN IMBUEBLE PATRIMONIAL

La ciudad de Cuenca, Ecuador, fue declarada
Patrimonio Cultural de Ila Humanidad por la
UNESCO en el ano 1999. La declaratoria tuvo
como fundamento el conservar el trazado urbano
original desde su fundacién y destacd también, la
arquitectura que conforma el centro histérico, sus
materiales y técnicas constructivas (Ministerio de
Cultura y Patrimonio del Ecuador, s.f.).

La UNESCO define al Patrimonio Cultural como
“El legado que heredamos del pasado, con el
que vivimos hoy en dia, y que transmitiremos a las
generaciones futuras. Nuestro patrimonio cultural
y natural constituye una fuente iremplazable de
vida y de inspiraciéon”. Es por ello que es primordial
su cuidado y conservaciéon con el fin de asegurar el
disfrute de futuras generaciones.

Las edificaciones con valor patrimonial deben
cumplir con las regulaciones establecidas en la
“Ordenanza para la gestion y conservacion de las
dreas histéricos y patrimoniales del cantén Cuenca™.
Con el fin de facilitar el control y regulacién del
Patrimonio, Areas Histéricas del Municipio de Cuenca,
realizd un catastro del centro histérico y evalud cada
edificacién para darle una categoria arquitecténica.
Las categorias existentes son: Valor Emergente (E),
Valor Arquitecténico A (VAR A), Valor Arquitectdnico
(B), Valor Ambiental (A), sin valor especial (SV),
Impacto Negativo (N) (GAD Municipal del Cantén
Cuenca, s.f.).

El inmueble que es objeto de estudio en este
frabajo se categoriza como VAR B, por lo que es un
inmueble susceptible a conservacién y rehabilitaciéon
arquitectdnica (GAD Municipal del Cantén Cuenca,
s.f.).

La revitalizacion del patrimonio arquitectdnico es
primordial para mantener vivos los sitios historicos. Sin

1. CONTEXTO

embargo, institutos como el ICOMOS, el INPC y Areas
Histéricas del Municipio de Cuenca, establecen
ciertos criterios paras las nuevas intervenciones vy
cambio de uso:

e Conservacion de elementos originales: Las
intervenciones no deben alterar ni eliminar
elementos de valor, ya sean estructurales o
decorativos.

e Reversibilidad: Toda intervencion debe tener la
caracteristica de ser desmontable, con el fin de
regresar a su estado inicial.

e Diferenciocidbn de nuevos elementos: Las
adiciones deben ser claramente identificables
para evitar falsos historicos.

e Compatibiidad de materiales y técnicas
constructivas.

Asi también, el proyecto al insertarse en un contexto
con una fuerte carga histérica, debe ser respetuoso
con este e implementar en su diseno elementos que
representen su historia.

Camila Munoz
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1.1.3 ANALISIS DE MARCA

AMO BBQ Coreano es un restaurante que abrid sus
puertas en el ano 2023. Con ello, se infroduce por
primera vez en la ciudad de Cuenca el concepto de
barbacoa coreana, esta propuesta gastrondmica
que tiene como principio una parrilla integrada en la
mesa para que cada comensal pueda preparar sus
propios alimentos.

Aungue el nombre comercial "AMO" no posee un
origen lingUistico coreano, su logo incorpora un
simbolo asociado a la palabra “amar” en coreano
(sarang). En una entrevista con la propietaria,
Lauren Ross (2025), comentd que el nombre “AMO
BBQ Coreano” nacié de su profundo aprecio por
la gastronomia, especialmente por la barbacoa
coreana, una experiencia culinaria que conocid en
Estados Unidos y decidié implementar en Cuenca. A
su vez, comentd que el nombre refuerza la intencién
del restaurante, transmitir calidez y cercania por
la experiencia que surge al compartir y cocinar en
grupo con personas cercanas.

La identidad visual y la ambientacion del restaurante
utilizan principalmente los colores negro y rosa,
inspirados en la flor del cerezo (sakura), una planta
emblemdtica en varios paises asidticos. Esta
referencia visual se integra en distintos elementos del
diseno del restaurante.

Luego del andilisis, se llega a la conclusién de la
necesidad de unareestructuracion visual de lamarca,
un nuevo logo, sintesis del nombre y la creacion de
una identidad integral y compacta.

UIDE - CIPARQ

AMO BEQ COREAND

Figura 2. Logo actual Amo. Fuente: Lauren Ross

Figura 3. Sakura. Fuente: https://unsplash.com/es/s/fotos/%C3%A 1rbol-de-sakura

2. PLANTEAMIENTO

1.1.4 REESTRUCTURACION DE LA IDENTIDAD VISUAL DE LA MARCA

Tras el andlisis inicial de la marca, se determind la
necesidad de reestructurar su identidad visual. El
primer paso fue la sintesis del nombre, pasando
de "AMO BBQ COREANOQO" a simplemente “AMQO".
Se identificd que el nombre fransmite conceptos
asociados a la convivencia y al encuentro con
personas cercanas alrededor de la comida, por lo
que se decidié conservarlo. Se trata de un nombre
corto, sonoro y facil de recordar.

Actualmente los colores representativos de la
marca son el negro, rosa y el fucsia. Sin embargo,
concluimos que estos tonos aluden mds a elementos
generdlizados de la cultura asidtica, como el drbol de
sakura, y no reflejan adecuadamente la esencia del
BBQ coreano. Por ello, se desarrolld una nueva paleta
cromdtica que se vincula de manera mds coherente
con la identidad del BBQ coreano.

Respecto al logotipo, se optd por una propuesta
minimalista que evoque la cultura coreana. Con este
fin, se reemplazd la letra “o" por un simbolo inspirado
en patrones tradicionales coreanos que, ademds,
representa la parrilla desde una vista superior y a su
vez, el tejido cultural.

Figura 4. Paleta de colores. Fuente: Elaboracién Propia

AM

BBQ COREANO

AM

Figura 5. Reestructuracion de Logo AMO BBQ. Fuente: Elaboracion Propia

Camila Munoz V.
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1.2 PROBLEMATICA Y SOLUCION

El restaurante Amo BBQ Coreano, ubicado en una
edificacién de valor patrimonial en el centro histérico
de Cuenca, presenta deficiencias significativas en
su diseno interior, tanto a nivel conceptual como
funcional. Actualmente, el espacio carece de una
propuesta infegradora que articule la identidad del
BBQ coreano, el contexto andino del sitio en el que
se emplaza vy las caracteristicas arquitectdnicas del
inmueble patrimonial. Los elementos decorativos
existentes funcionan como recursos aislados 'y
genéricos, sin responder a un concepto unificado
que permita construir una experiencia auténtica para
el usuario.

Esta falta de integracién conceptual genera un
ambiente interior que norefleja de manera adecuada
a la cultura coreana ni los valores asociados a la
barbacoa, como son la reunién y convivencia
dlrededor de la preparacion de alimentos. Como
resultado, el espacio no presenta una atmodsfera
distintiva que fortalezca la propuesta gastrondmica
innovadora del restaurante.

A nivel funcional, el local presenta un problema
critico relacionado con la ventilacién y el manejo de
humos producidos por las parrillas. La ausencia de un
sistema de extraccién ocasiona la acumulacién de
olores intensos en fodo el establecimiento, afectando
la comodidad del usuario y la percepcién de calidad
del servicio.

En conjunto, estas deficiencias evidencian la
necesidad de un proyecto de rediseno interior que
permita integrar de manera armédnica la identidad
cultural coreana, las exigencias funcionales del BBQ
y las caracteristicas arquitectéonicas del inmueble
patrimonial.

Para ello, se propone crear un concepto sdlido,

evitando el uso de simbolos genéricos y, en su lugar,
incorporando elementos culturales reinterpretados

UIDE - CIPARQ

de forma contempordnea. Este enfoque permitird
generar una experiencia auténtica, capaz de
fransmitir la esencia del BBQ coreano sin perder la
relacién con el contexto donde se emplaza.

En el dmbito funcional, se implementard un sistema
eficiente de ventilacion y extraccion de humos,
acorde a las necesidades técnicas de las parrillas
coreanas. Este sistema garantizard un adecuado
manejo de los vapores y olores, mejorando el confort
del usuario.

El proyecto contemplard, ademds, lareestructuracion
de la planta interior, con el objetivo de fomentar la
interaccién social caracteristica del BBQ coreano
mediante la creacién de micro atmdsferas en donde
la parrilla represente el cenfro de conviviencia.

En conjunto, estas estrategias permitirdn elevar tanto
la calidad ambiental como la propuesta experencial
ofrecida al usuario.

Figura 6. llustracién BBQ Coreano. Fuente: https://societyé.com

1. CONTEXTO

Camila Munoz
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PLANTEAMIE

NTO
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2.1 PROPUESTA DE VALOR

El BBQ coreano fortalece la tradicién de la comida
comounacto que fomenta el compartr, ya
que el tiempo de convivencia se amplia debido a
que el proceso de preparacion de los alimentos se
convierte en la actividad central. La dindmica remite
simbdlicamente a épocas en las que el fuego era el
punto de encuentro, alrededor del cual se producian
diversas interacciones humanas.

En el contexto local, la experiencia del BBQ coreano
representa una propuesta novedosa que introduce
nuevos formatos gastrondmicos. Si bien este tipo
de gastronomia asidtica tiene gran presencia
internacional, su implementacion local ha sido
limitada.

A partir del andlisis del estado actual, se identificd
la necesidad de replantear el diseno interior del
restaurante. La propuesta de valor del proyecto se
fundamenta en la creacion de un disefio integral
que fusiona elementos de la cultura coreana con
caracteristicas del Centro Histérico de Cuenca vy la
cultura andina.

La intencion proyectual es lograr una experiencia
sensorial completa. Se busca que, al ingresar al
espacio, el usuario viva una atmdsfera inmersiva
donde las formas, materiales, texturas, colores
y sabores, lo transporten hacia otra cultura, sin
perder la presencia de las huellas arquitectdnicas y
contextuales propias del lugar.

De igual manera, se plantea el diseno de mobiliario
coherente con la dindmica del BBQ, con el fin
de fortalecer la narrativa espacial y mejorar la
experiencia gastronémica. Un diseno especializado,
no solo contribuye a reforzar el concepto, sino que
también mejora el funcionamiento del espacio al
minimizar la percepcidén de humo y olores generados
por las parrillas.

2. PLANTEAMIENTO

2.2 PUBLICO OBJETIVO

El publico objetivo del proyecto corresponde a
personas entfre 18 y 65 anos, residentes o turistas de
la ciudad de Cuenca, que buscan experiencias
gastrondmicas nuevas y memorables. Usuarios
con interés por la cultura asidtica y la gastronomia
internacional.

Este grupo valora la interaccién social, ya que la
dindmica del BBQ coreano prolonga los tiempos de
convivencia. Son usuarios que disfrutan desculbrir
propuestas novedosas y que suelen frecuentar
espacios con identidad que generen experiencias
sensoriales.

En términos socioecondmicos, pertenecen
principalmente a un nivel medio y medio-alto,
dispuestos a pagar por experiencias de valor.

Edad entfre 18y 65
anos.

Residentes o turistas
de la ciudad de
Cuenca.

PUBLICO OBJETIVO

Nivel socioecondmico

) medio, medio-alto.
Usuarios con

interés por la
cultura asidtica
y la gastronomia
internacional.

Figura 7. PUblico objetivo. Fuente: Elaboracion Propia

Camila Munoz V.
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2.3 UBICACION Y ANALISIS DEL SECTOR

El proyecto se emplaza en la ciudad de Cuenca,
Ecuador, denfro de una edificacién localizada en
la intersecciéon de las calles Presidente Cérdova
y Presidente Borrero, en pleno centro histérico. Su
ubicacién es estratégica, al encontrarse a dos
cuadras del Parque Calderdn y de la Catedral de
Cuenca, hitos urbanos de alto valor histérico.

La edificacion que alberga elrestaurante corresponde
auna casa colonial de dos pisosy 567 m2, catalogada
como Bien de Valor Arquitectdénico (Var B) segun
los registros del Municipio de Cuenca. Conserva
elementos caracteristicos de la arquitectura colonial,
entre los que destacan el patio cenfral como eje
articulador, los corredores con portales, la cubierta
de teja, los muros anchos de adobe y la presencia de
elementos estructurales de madera vistos. Con el paso
del tiempo, el inmueble ha sufrido modificaciones e
incorporaciones que han alterado parcialmente su
configuracién original.

Figura 9. Ubicacién. Fuente: Elaboracion propia.

UIDE - CIPARQ

El restaurante se localiza en el patio central,
actualmente cubierto con una esfructura de vidrio
que permite su uso continuo. Los espacios que se
abren hacia la fachada principal se destinan a
diversos usos comerciales, mientras que en la planta
alta se encuentran salas privadas asociadas al
restaurante, ademds de oficinas pertenecientes a los
propietarios.

Figura 8. Vista exterior de la edificacién. Fuente: Elaboracion propia

CUENCA

2. PLANTEAMIENTO

2.3.1 SERVICIOS Y ENTORNO

[ parQuEs Y PLAZAS

[ ADMINISTRACION Y GESTION
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2.3.2 ASOLEAMIENTO

El restaurante recibe iluminacién natural Unicamente
a fravés de la cubierta de vidrio sobre el patio central,
dado que este espacio no cuenta con aperturas
hacia las fachadas perimetrales.

La entrada de luz cenital garantiza un ambiente
naturalmente iluminado durante gran parte del dia;
sin embargo, también genera una exposicion directa
al sol en determinadas horas, especialmente al
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mediodia, en donde se produce deslumbramiento y
disconfort térmico para los usuarios.

En consecuencia, la propuesta de diseno debe
incorporar estrategias que permitan mitigar el
impacto de la radiacién solar, asegurando un
adecuado control luminico y térmico.

wel
520

b

/o\o

16/

a0t

\

Sl

v
Syt
[

S
Orle e

ot

b

e

RRCES

2.

ant

Figura 11. Asoleamiento. Fuente: Elaboracion propia.
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2.3.3 ESTADO ACTUAL

El restaurante ocupa una superficie total de 17é6m?2,
incluyendo las dreas de servicio. La edificacién
se encuentra en buen estado de conservacion y
mantiene varios elementos de su arquitectura original.

El espacio presenta muros mayoritariamente pintados
en colornegro, generando un confraste marcado con
los tonos fucsia de los elementos decorativosinspirados
en el drbol de sakura. El mobiliario incorpora parrillas
de barbacoa integradas en las mesas, sin embargo,
el espacio carece de un sistema de extraccidon de
humos. Tanto la cocina como el drea de banos se
ubican en espacios anexos al patio central, el cual es
usado como la zona principal de comedor.
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Figura 12. Planta Estado actual. Fuente: Elaboracién propia.
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Figura 15. Estado actual. Fuente: Elaboracion propia.
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2.4 ANALISIS DE REFERENTES

2.4.1 KIM KIMCHI

Arquitectos: Slava Balbek, Anna Kruglova, Olena
Kruglova, Viktoriia Savchenko

Area del proyecto: 415 m2
Ano del proyecto: 2020

Ubicacion: Kiev, Ucrania

Kim Kimchi, restaurante de barbacoa coreano en
Kiev con capacidad para 146 personas, presenta un
diseno interior inspirado en las megaldpolis asiaticas,
de ahi nace su concepto “Jungla Urbana”. Este
se expresa mediante la combinacién de materiales
industriales contempordneos: ladrillos de silicato,
pavimentos de mdarmol, senalética en nedn y graficos
que representan marcas viales. La propuesta espacial
infegra funcionalidad y narrativa urbana, generando
un ambiente inmersivo que representa a la cultura
asidtica urbana (Balbek Bureau, s.f.).

UIDE - CIPARQ

Figura 1

Figura 18.1 nterior del espacio. Fuente: https://www.balbek.com/kim-kimchi

Figura 20. Interior del espacio. Fuente: https://www.balbek.com/kim-kimchi

Figura 21

. Interior del espacio. Fuente: https://www.balbek.com/kim-kimchi

2. PLANTEAMIENTO

Diversidad en tipologia de mesas y configuracion
espacial:

El restaurante presenta diversidad de dreas que se
adaptan a diferentes necesidades: desde zonas
comunales junto al bar para grupos numerosos,
hasta espacios mds intimos con mesas para menos
personas. Esta diversidad en la configuracién espacial
permite crear distintas atmadsferas dentro del espacio.

Concepto fuerte:

El concepto, Jungla Urbana, se refleja en todo
el diseno inferior. Se materializa mediante el uso
de elementos grdficos, materiales industriales, vy
elementos simbdlicos, destacando la reinterpretacion
de drboles a tfravés de estructuras tubulares LED
suspendidas desde el fecho.

Mobiliario acorde al concepto:

Las mesas con parrilla centfral y los sistemas de
evacuacién de humo, que conjugan con las
estructuras tubulares, logran una correcta integraciéon
al espacio, reforzando el concepto a fravés de sus
formas, colores y materiales.

Manejo de iluminacion:

La iluminacidon es flexible y controlable, los tubulares
LED permiten ajustar tanto laintensidad como los fonos
de luz. Esto facilita la creacién de distintas atmdsferas
que cambian a lo largo del dia, potenciando la
experiencia sensorial.

Camila Munoz V.
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2.4.2 ANTORCHA

Arquitectos: ksundada Trend Lab
Ano del proyecto: 2020

Ubicacion: : Guui-dong, Gwangjin-gu, Seul, Corea

Para potenciar la percepcion del espacio interior,
estrecho y longitudinal, los disenadores incorporaron
un degradado luminoso en los paneles laterales, con
laintencién de evocarel efecto delfuego. Este recurso
fue concebido para apreciarse principalmente
desde el lateral, es decir el acceso al restaurante, de
frente, el usuario solo observa la placa metdlica, pero
al moverse por el espacio, la luz del degradado se
hace visible.

“Nos inspiramos en palabras derivadas del fuego:
llama, llamas, luz, calor y ceniza. Luego, comenzamos
a visudlizar cada elemento individualmente. El
nucleo de esto fue la paleta de colores principal en
degradado, que abarcaba del amarillo al naranja y
alrojo” (IKS UNADA Trend Lab, s.f.).

UIDE - CIPARQ

Figura 23. Interior del espacio. Fuente: https://iksundadatrendlab.com/hwetbool

Figura 26 y 27. Mobiliario. Fuente: https://iksundadatrendlab.com/hwetbool

2. PLANTEAMIENTO

Concepto como elemento diferenciador:

El proyecto utiliza un enfoque conceptual que
lo permite diferenciarse de ofros restaurantes de
barbacoa, siendo estos abundantes en el confexfo. A
través de una propuesta centrada en la experiencia
del usuario.

Diseno integral:

El proyecto desarrolla un diseno integral. Del concepto
surge el nombre, la identidad grdfica, el mobiliario, la
sefalética y el packaging. Cada componente estd
creado para reforzar la narrativa espacial e identidad
visual.

Diseno de mobiliario:

El diseno de las mesas con parrilla incorporada, las
sillas y los sistemas de extraccidén de humo responden
al concepto y la funcidon de la barbacoa coreana.
El uso de acero inoxidable potencia la atmdsfera, ya
que refleja la luz emitida por los paneles laterales en
tonos naranjas, acenfuando la idea de fuego.

lluminacién:

Los paneles de luz en los laterales generan un juego
de luz dindmico, ya que la luz es visible Unicamente
desde ciertos dngulos. Esta estrategia permite que
la iluminacion cambie segUn el usuario recorre el
espacio, y al no estar expuestos directamente se
evita deslumbramientos y crea una experiencia visual
controlada.

Camila Munoz V.
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2.4.3 YAKINIKU MARUGO

Disenador: Futoshi Masuda
Area del proyecto: 158.32 m2
Ano del proyecto: 2018

Ubicacion: : Chiyoda-ku, Tokio

Debido a las restricciones del edificio, los conductos
de humo debieron mantenerse expuestos y la
distribucion del mobiliario ya estaba definida. Bajo
estas condiciones, se disend un espacio que difiere
de la estética tipica de la barbacoa, incorporando
escenas como asientos de barra, salones privados y
bancas en “L"” conrespaldos altos. El interior combina
materiales como Tamboa vy ladrilo con detalles
dorados vy vidrio corrugado, logrando un equilibrio
entre fransparencia, calidez y un delicado toque de
lujo (Bamboo Media, s.f.).

UIDE - CIPARQ

Figura 28.

Figura 29.

Interior del espacio. Fuente: https://www.bamboo-media.jp

Interior del espacio. Fuente: https://www.bamboo-media.jp

Figura 30. Interior del espacio. Fuente: https://www.bamboo-media.jp

Figura 31. Interior del espacio. Fuente: https://www.bamboo-media.jp

2. PLANTEAMIENTO

Estética industrial:

El espacio presenta una estética industrial, las
instalaciones expuestas se integran con las mangueras
de extraccion que descienden desde el cielo raso. El
uso de hormigdn en las paredes y el acero refuerzan
este lenguaje. Para equilibrar la frialdad del negro
presente en el cielo raso y el piso, se incorporan
mobiliario y acabados en tonos naranjas y maderas
cdlidas, generando contraste y aportando calidez al
ambiente.

Paneles translicidos:

Los paneles translUcidos ubicados hacia la cocina
constituyen un recurso significativo, ya que permiten
proyectar y reflejar la iluminacion proveniente del
drea de frabagjo. Ademds, utilizan un elemento
recurrente en la arquitectura asidtica, que son las
superficies semitransparentes que brindan ligereza y
permeabilidad.

lluminacion:

La iluminacion puntual sobre cada mesa crea micro
atmaosferas y contribuye a la zonificacién del espacio,
evitando una iluminacién general homogénea. Esto
se complementa con luz indirecta en muros y en la
barra del bar, lo que brinda profundidad y potencia
la experiencia sensorial.

Mobiliario:

El diseno y la disposicion del mobiliario optimizan el uso
del espacio. Las bancas semicirculares con respaldo
alto generan un entorno intimo alrededor de cada
mesa, evocando la sensacién de reunirse en torno
al fuego. Al mismo tiempo, esto mejora la privacidad
entre mesas debido a su cercania.

Camila Munoz V.
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PROYECTO

UIDE - CIPARQ

3.1 METAS DE DISENO

Qué?

Disenar un restaurante de Barbacoa Coreana en el
Centro Histérico de Cuenca para la marca *“ AMO
BBQ Coreano”, que articule la cultura coreana con
la cultura andina y sea respetuoso con el contexto
de la edificacion de valor patrimonial en el que
se inserta. El objetivo es intensificar la experiencia
social y novedosa de un BBQ Coreano, mediante un
diseno integral y sensorial que brinde a las personas
la capacidad de explorar una nueva cultura y
nueva forma de compartir la comida, respetando y
visibilizando las caracteristicas histéricas del lugar.

Quién?

Personas entre 18 y 65 anos, residentes o turistas de
la ciudad de Cuenca, que buscan experiencias
gastrondmicas memorables. Clientes con interés por
la cultura asidtica y la gastronomia internacional
que disfrutan descubrir propuestas novedosas y
que suelen frecuentar espacios con identidad
que generen experiencias sensoriales. En términos
socioecondmicos, pertenecen a un nivel medio vy
medio-alto, dispuestos a pagar por una experiencia
de valor.

3. PROYECTO

Cémo?

Mediante un diseno integral que parta de un
concepto que articule de manera coherente la
cultura coreana y la cultura andina, y que sea la
guia para lograr una narrativa espacial unificada . El
concepto debe ser visible en el espacio mediante la
incorporacién de elementos, referencias, materiales
que surjan del andlisis de ambas culturas.

El respeto hacia la edificaciéon patrimonial se logra
mediante acciones que sean reversibles y que no
sean grotescas en su implantacion. Asi también, se
busca que los elementos arquitecténicos de valor
mantengan su presencia y legibilidad, mientras que
las incorporaciones sean claramente reconocidos
como elementos contempordneos, logrando un
didlogo entre lo existente y lo nuevo.

Se pretende que el espacio genere experiencias
nuevas y agradables para el cliente a través de la
creacion de una atmésfera inmersiva, en donde,
formas, materiales, textura, manejo de luz, lo
transporten hacia una nueva cultura gastronémica.

Se prioriza también el disefio de mobiliario congruente
con la dindmica del BBQ, con el fin de fortalecer
la narrativa espacial y mejorar la experiencia vy
funcionalidad del lugar.

Es necesario, a su vez, contemplar acciones que
aseguren el confort del cliente durante la estancia
en el sitio, ya que son tiempos largos de preparacion,
para ello es indispensable considerar iluminacion,
elecciéon cromdtica, mobiliario cdémodo, conftrol
de iluminacién natural, confort térmico, manejo
adecuado de humos y accesibilidad.

Camila Munoz
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3.2 CONCEPTOY SUBCONCEPTO

Tejido Convivial
“Un espacio que teje culturas y vinculos humanos.”

La implementacién de un restaurante que incorpora
una cultura con una identidad tan marcada como
el BBQ coreano, dentro de un contexto local con
alto valor histérico, demanda una aproximaciéon
conceptual que permita conectar ambas culturas.
Bajo esta necesidad surge el concepto “Tejido
Convivial”.

El término Tejido funciona como metdfora de
integracién y unién, pero también como un simbolo
directo: tanfo la cultura coreana como la andina
poseen tradiciones textiles Unicas, con patrones y
técnicas que forman parte esencial de su identidad
visual. Estas tramas, patrones y geometrias permiten,
mediante el juego formal, construir un lenguaje que
unifique el espacio y represente ambas culfuras.

Por su parte, Convivial se deriva del andlisis de la
accién propia del BBQ coreano: cocinar alrededor
del fuego como acto comunitario. Esta dindmica
convierte a la mesa en un espacio de participacion
y encuentro. Aunque la palabra no cuenta con una
definicién formal en la RAE, su uso se ha extendido
para describir ambientes sociales, cdlidos y propicios
para la interaccién. La relacién del término convivial
con la palabra convite, definida segun la Rae como
“funcion y especialmente comida o banquete que es
convidado a alguien”, refuerza la idea del compartir
alimentos como prdctica social.

El concepto también se vincula con la convivialidad
propuesta por el filésofo Ivan llich, entendida como
“el cardcter de aquellas herramientas que hace que,
en su empleo, sus usuarios sean mds auténomos,
mds capaces de transformar el mundo de acuerdo
con sus propias necesidades y deseos, y mds libres y
creativos para hacerlo” (Arquitectura Contable, 2018).

UIDE - CIPARQ

Esta visibn encaja con el funcionamiento del BBQ
coreano, donde el comensal participa directamente
en la preparacién de su comida, generando una
relacién mds activa tanto con el espacio como con
las personas que lo habitan.

SUBCONCEPTOS:

Honestidad Temporal:

Este subconcepto tiene como objetivo que cada
intervencién exprese con claridad la época a la que
pertenece. Evita la copia o la recreacion artificial del
pasado, evitando falsos histéricos, y permitiendo que
lo antiguo conserve su autenticidad y que lo nuevo
se manifieste como contempordneo. La coexistencia
del patrimonio vy la intervencién contempordnea
debe ser armdnica, pero nunca mimética.

Reversibilidad Constructiva:

Este principio busca guiar la intervencion dentro
del inmueble con valor patrimonial, garantizando
que todas las incorporaciones puedan refirarse
o modificarse sin afectar la estructura original. La
reversibilidad reconoce el valor histérico del sitio y
asegura la conservacién del inmueble.

Se implementa mediante soluciones modulares,
estructuras independientes, elementos moviles y
sistemas desmontables. Las acciones constfructivas
deben ser cuidadosas al momento de implantarse
en el sitio, permitiendo que el edificio mantenga su
memoria arquitectdnica mientras alberga un uso y
disefio contempordneo.

Atmésfera Sensorial:

La atmodsfera sensorial es el subconcepto que
fundamenta la experiencia emocional y perceptiva
del usuario dentro del espacio. Busca construir un
ambiente inmersivo donde formas, materiales, luz,
sonido, texturas, aromas y sabores se integren para
potencializar la experiencia social del BBQ coreano.
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3.3 PROGRAMACION

El programa arquitecténico para el restaurante de
BBQ coreano se fundamenta en sus funciones vy
necesidades operativas, asi como en las condiciones
del contexto existente: una casa patrimonial que ha
sido adaptada a diversos usos y cuya configuracion
original debe preservarse sin modificaciones drdsticas.

Con base en ello, se propone una zonificacién
general del proyecto en dos grandes grupos: Areas
PUblicas (Front of House) y Areas de Servicio (Back of
House).

Areas Piblicas:

e Acceso y Recepcidn:Espacio destinado a recibir
y orientar a los clientes, en donde se incorpora
una zona de espera.

e Comedor: Area principal del restaurante,
equipada con mesas que integran parrillas
individuales y sistemas de extraccion localizada.
El espacio debe permitir la configuracién de
distintos ambientes, adaptables a grupos de
diversos tamanos.

e Farmacias (Mesas de Apoyo): Superficies
auxiliares  estratégicamente ubicadas para
facilitar a los meseros el acceso rdpido a
implementos y elementos de servicio.

e Bar: Debe funcionar como un punto focal dentro
del drea publica.

e Banos para Clientes.

UIDE - CIPARQ

Areas de Servicio:

e Cocina Principal: Debe estructurarse en zona
fria, zona caliente, drea de preparaciéon y drea
de lavado. Dado que la experiencia del BBQ
coreano se desarrolla directamente en cada
mesa, no es indispensable una cocina abierta
como parte del concepto; sin embargo, puede
considerarse cierta visibilidad desde el comedor
para reforzar la narrativa culinaria y generar
confianza en el comensal.

+ Area de Refrigeracién: Cuartos o equipos
destinados a la conservacién de insumos
perecibles.

e Almacén Seco: Espacio para el resguardo de
suministros y productos no perecibles.

« Area para el Personal: Debe contemplar un
ambiente para lockers y un espacio de descanso
destinado al personal operativo.

Area PUblica
Recepcion y sala de espera 15 m2
Comedor 62 m2
Bar 6m2
Banos 21 m2
Area de Servicio
Cocina 18 m2
Refrigeracién 4m2
Almacén Seco 4 m2
Area de personal 4m2
Recorridos
Pasillos 42 m2
Total 176 m2

Figura 33. Cuadro de dreas. Fuente: Elaboracion Propia

Acceso y recepcion

Comedor

Mesas de apoyo

Bar

Banos

Cocina

Refrigeracion

Almacén seco

Area del Personal

Acceso y recepcion

3.4 DIAGRAMA DE ADYACENCIAS

Comedor

Mesas de apoyo

Bar

Ban

Cocina

Refrigeracion

Almacén seco

Area del Personall

Figura 34. Diagrama de Adyacencias. Fuente: Elaboracién Propia

3. PROYECTO
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3.5 ZONIFICAION

ZONA FRIA
ZONA CALIENTE

13 b2

\
\ COMEDOR PARA GRUPOS
\ AMALIOS /

\
\

COMEDOR PARA GRUPOS
| AMPLIOS \
17 m? A

AREA DE ALMACEN
PERSONAL SECO
4m? 4m?2

REFRIGERACION
4m?

COCINA
18 m?

ZONA CALIENTE

Figura 35. Planta de zonificacién. Fuente: Elaboracién Propia
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RECEPCION Y ESPERA
15m?

ACCESO

Area PUblica

Area de Servicio

3.6 DISENO ESPACIAL

BOJAGI 7

Los bojagi  son panos

fmn T . T fradicionales coreanos
] ——Lﬂ/ confeccionados a partir de

i | retazos de tela. Originalmente
| se Uutilizaban para envolver
f 'y proteger objetos.  Su
L forma suele ser cuadrada
|
\

j\.

o rectangular y existen en
-1 | diversos tamanos, ya que
~eran  elaborados  por las
mujeres segun necesidades
. especificas (Cover.Earth, s. f.).

=
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Figura 36. Bojagi. Fuente: https://es.pinterest.com/pin/4503668373244178/

Andlisis Formal:

3. PROYECTO

IKAT

La técnica artesanal de
elaboracion de la macana,
lkat, ha sido reconocida como
Patrimonio Cultural Inmaterial
del Ecuador. El  término
proviene del idioma malayo
y significa “atar” o “anudar”.
Este tejido se realiza en ftelar
de cintura y es importante en
la cultura popular, debido a su
relacién conlaindumentaria de
la chola cuencana.(Ministerio
de Cultura y Patrimonio del
, Ecuador, s. f.).

Figura 39. Telar andino. Fuente: https://www.viajesvistalsur.com/

Andlisis Formal:

‘ ‘ . Horizontalidad

‘ o Predominancia
L 3 ! de elementos
j\ ! rgctongulores.
. Lineas que

juegan con el
dngulo de 90° en
sentido vertical y

\L horizontal.
—1L == e Proporciones 1/2

T y 1/3.

Figura 37. Andlisis Bojagi. Fuente: Elaboracién Propia

Formas resultantes:

il

Abstraccién de un telar de Proceso de tejido con telar
cintura. de cintura.

Figura 40. Andilisis Telar Andino. Fuente: Elaboracion Propia

Formas resultantes:

—

Angulos

Lineas horizontales y
verticales Relacion 1/2 Relacion 1/3

Figura 38. Formas resultantes. Fuente: Elaboracion Propia

Lineas verticales / w

La linea se quiebra y genera
dangulos que conforman
patrones triangulares.

Predominancia de
lineas horizontales.

Figura 41. Formas resultantes. Fuente: Elaboracion Propia
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3.6.1 MALLA RESULTANTE

Luego del andlisis formal de los tejidos, se concluyd
que el sistema de disefio debia partir de una malla
base, ya que ambos lenguajes comparten el uso de
patrones geométricos como estructura compositiva.
Si bien el telar coreano responde a un proceso mds
intuitivo, fue posible identificar constantes geométricas
en su abstraccion. La propuesta se organiza a partir
de una malla base de 30 cmen el eje Y, por 60 cm en
el eje X, con el objetivo de rescatar la horizontalidad
de ambos tejidos. A partir de esta reticula inicial, se

b 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6

Figura 42. Malla resultante. Fuente: Elaboracion Propia

UIDE - CIPARQ

desarrolla una malla de mayor escala que emplea
un médulo de 60 cm en el eje X, mientras que el eje Y
presenta variaciones de 60 cm, 120 cm y 180 cm, en
correspondencia con las proporciones identificadas
en el tejido coreano. Dentro de esta malla ampliada,
las lineas presentan quiebres que se articulan con los
nodos de la malla base. Estos dngulos, caracteristicos
de ambos sistemas textiles, interrumpen la linealidad
continua y dan lugar a configuraciones geométricas
mds dindmicas.

Reticula Base

LLenos y vacios

Extruccién de lineas
para crear planos

Exploracion de
malla como
generadora

% de elementos
— fridimensionales

Figura 43. Exploracion formal con la malla. Fuente: Elaboracion Propia

3.6.2 APLICACION DE LA MALLA EN PLANTA

Una vez obtenida la malla resultante, se aplicd
sobre la planta arquitecténica, organizdndola
en tres zonas principales: Comedor General,
Acceso y Banos, tomando como referencia las
dreas de circulacion previamente analizadas (ver
imagen 45). Posteriormente, se eliminaron las lineas
correspondientes a dichas circulaciones, definiendo
asi las lineas que estructuran el disefo espacial y
representan elementos como mobiliario, paneles y
cambios de materialidad. (Imagen 44).

COMEDOR

COMEDOR PARA
GRUPOS AMPLIOS

COMEDOR
GRUPOS
PEQUENOS

3. PROYECTO

ACCESO

N |
AN

Figura 45. Colocacién de la malla en planta. Fuente: Elaboracion Propia

RECEPCION

ACCESO

BARRA BAR

VESTIBULO
SSHH

COMEDOR
GRUPOS
PEQUEROS

COMEDOR PARA
GRUPOS AMPLIOS

ALMACENAMENTO Y
AREA DE PERSONAL

Figura 44. Aplicacion de la malla en planta. Fuente: Elaboracién Propia

RECORRIDO INFORMATIVO),
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3.7 MOODBOARD Y MATERIAL BOARD

PIEDRA-SINTERIZAPA VERDE

W/\ASHI- PAPEL 'JAFJ‘ONES

COLOR BURGUNDRY

CERAMICA VERD)

:,Eig;urq 46. Moodboard. Fuente: Elaboracién,Propicr P =9 " A ez Figura 47. Material Board. Fuente: Elaboracion Propia
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i RAVERTINO-PISOS

3. PROYECTO
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PLANOS-REN

DERS

UIDE - CIPARQ

4. PLANOS-RENDERS

El diseno interior parte delencuentro entre laidentidad
cultural coreana, la tradicion andina y el cardcter
colonial del inmueble en el que se emplaza. Mds
gue una mezcla literal de estilos, la propuesta busca
generar un didlogo entre estos tres componentes,
respetando el valor patrimonial del espacio e
incorporando una lectura contempordnea.

La definicion formal y la seleccion de materiales
surgen del estudio de los textiles tradicionales
coreanos y andinos. A partir de este andlisis, se
extraen principios compositivos que se fraducen en
decisiones espaciales. Este enfoque se mantiene en
todas las escalas del proyecto: desde la zonificaciéon
y la organizacion del programa hasta la eleccién de
acabados, el diseno del mobiliario y los elementos
decorativos.

La articulacion de estos recursos da lugar a una
experiencia espacial que no solo potencia la
propuesta gastrondmica, sino que también refuerza
el tejido cultural que sustenta el proyecto.

4. PLANOS-RENDERS
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4.1 PLANTA DE DISTRIBUCION

Figura 48. Planta de Distribucion. Fuente:
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4.2 PLANTA AMOBLADA
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Figura 49. Planta Amoblada. Fuente: Elaboracion Propia
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4.2 PLANTA AMOBLADA AMBIENTADA

Figura 50. Planta Ambientada. Fuente: Elaboracién Propia
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4.3 CORTE LONGITUDINAL A-A
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Figura 51. Corte Longitudinal A-A. Fuente: Elaboracién Propia
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Figura 52. Corte Longitudinal A-A Ambientado. Fuente: Elaboracion Propia
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4.4 CORTE TRANSVERSAL B-B
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Figura 53. Corte Longitudinal B-B. Fuente: Elaboracién Propia
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4.5 ELEVACIONES INTERIORES
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Figura 56. Elevacioén Interna 1 Ambientada. Fuente: Elaboracién Propia Figura 58. Elevacioén Interna 2 Ambientada. Fuente: Elaboracién Propia
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4.6 PLANO DE PISOS

Figura 59. Plano de Pisos. Fuente: Elaboracion Propia
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4.7 REVESTIMIENTOS VERTICALES

Figura 60. Revestimientos Verticales. Fuente: Elaboracion Propia
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R1

Inferior: Madera

Superior: Pintura Greige
con listones decorativos
cada 60 cm color Merlote

R2

Inferior: Madera
Superior: Pintura Greige

R3

Cerdmica Marazzi
Oliva Luz
Formato: 5,3x30 cm

R4

Pintura Greige con listones
decorativos del mismo
color cada 60 cm.

R5

Pintura Greige

R6

Paneles de madera
decorativos. Color
Merlote

R7

Paneles de madera

R8

Pinfura Semimate Blanco

Porcelanato
Concept

Gris Claro
Formato: 60x60 cm

R10

Porcelanato
Marazzi

Verderame
Formato: 60x120 cm

R11

Listones de madera
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4.8 PLANO DE TECHOS

Figura 61. Plano de Techos. Fuente: Elaboracion Propia
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CR1

Cielo raso de Gypsum
Color Pantone Merlot
N=+2.46

CR2

Cielo raso de Madera
Descolgado 16 cm
N=+2.30

CR3

Cielo raso de Gypsum
Color Blanco
N=+2.46

CR4

Papel tradicional Coreano
Haniji
N= Varia

CRS5

Estructura de madera
5x10 cm
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4.9 PLANO DE ILUMINACION EN TECHOS

Figura 62. Plano de lluminacién en cielo raso.
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Fuente: Elaboracién Propia
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Iguzzini Laser Blade XS Q899.44
lluminacién general

26x26x43 mm

193.4Im - 4000 k

Iguzzini Riel para baja tension suspension
P292.04
32x38x4000 mm
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Q460.43

lluminacién sobre mesas

28x28

192 Im - 4000 k

Iguzzini Laser Blade XS High Contrast
Q470.43

lluminacién general

28x64

564 Im - 4000 k

Iguzzini Underscore InOut Side Bend 10mm
lluminacién indirecta

11x22 mm

123 1m - 3700 k

Olé Lighting- Polaris

Lédmpara colgante sobre mesas
800x800 mm

3000 k
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Y
—

Olé Lighting- Manolo

Lédmpara colgante iluminacién general
100x1000 mm

4000 k

Modo Luce SRL- Ombrella
Ldmpara colgante en recibidor
47x100 mm

3000 k

Iguzzini IPlan Access
lluminacién en Cocina
600x600 mm

3400 Im - 4000 k
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4.10 PLANO DE ILUMINACION VERTICAL Y PISOS

Figura 63. Plano de lluminacion en pisos y paredes. Fuente: Elaboracién Propia
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Iguzzini Underscore InOut Side Bend 10mm
lluminacién indirecta

11x22 mm

123 Im - 3700 k

Iguzzini Underscore InOut Side Bend 10mm
lluminacién en piso

11x22 mm

123 Im - 3700 k

II-Fanale-Decori
Ldmpara de Pared
280x100 mm

3000 k

lluminacién incorporada en extraccion
lluminacién sobre mesas

200x200 mm

3000k
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4.11 STYLING

STYLING COMEDOR POSTERIOR

Florero
Vase-los

Figura 64. Styling mesas sin parrilla. Fuente: Elaboracién Propia
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Figura 65. Styling Comedor General. Fuente: Elaboracién Propia
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STYLING RECEPCION

Ldmpara colgante
Ombrella

Mesa de café
Amos Media

Lounge chair
Nido

Figura 66. Styling Recepcion. Fuente: Elaboracién Propia
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STYLING BANO

Ldmpara colgante
Tubo metdlico dorado

Mezcladora de pared
Color dorado

Washbasin Slice
35x35 SKP

Figura 67. Styling Banos. Fuente: Elaboracién Propia
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4.12 RENDERS

Figura 68. Render Comedor general. Fuente: Elaboracion Propia
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Figura 69. Render Acceso. Fuente: Elaboracién Propia
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Figura 70. Render Barra central. Fuente: Elaboracion Propia
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Figura 71. Render Comedor general.
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Fuente: Elaboracién Propia
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Figura 72 . Render Comedor intimo.
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Fuente: Elaboracion Propia

4. PLANOS-RENDERS

Camila Munoz

6/°d



P. 80

Restaurante BBQ Coreano

Figura 73. Render Barra central. Fuente: Elaboracion Propia
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Figura 74. Render Comedor posterior. Fuente: Elaboracién Propia
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Figura 75. Render Comedor general. Fuente: Elaboracion Propia e
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MOBILIARIO

UIDE - CIPARQ

5. MOBILIARIO

En este capitulo, el disefio del mobiliario se estructura
en torno a dos conjuntos fundamentales que
organizan la experiencia espacial. En primer lugar,
la barra central, concebida como eje articulador
del proyecto, funciona como punto de encuentro,
interaccién y socializacion, consoliddndose como el
elemento protagdnico del espacio.

En segundo lugar, se desarrolla un conjunto
compuesto por tres piezas integradas: un panel
divisor que incorpora jardineras, una mesa con
parrilla central que responde a la tipologia fradicional
del BBQ coreano, y bancas laterales que intfegran el
conjunto. Esta conformacién no sélo delimita dreas,
sino que conftribuye ala creaciéon de microescenarios.

Laseleccion de materialesy cromdticase fundamenta
en el didlogo intercultural entre la tradicion coreana
y el contexto andino. El color Burgundy, presente en
expresiones textiles y simbdlicas de ambas culturas,
se utiliza como tono predominante, contrastado con
un verde profundo que remite a la naturaleza y al
paisaje andino. Esta combinacién cromdatica genera
una atmadsfera equilibrada y sofisticada, reforzando
la identidad conceptual del proyecto.

5. DISENO DE MOBILIARIO

Camila Munoz
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5.1 CONJUNTO DE MESA CON PARRILLA

Figura 76. Render conjunto mobiliario. Fuente: Elaboracién Propia
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5.1.3 SEPARADOR CON MACETERO

5.1.1 BANCA

5.1.2 MESA CON PARRILLA
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Figura 77. Detalle Banca. Fuente: Elaboracion Propia
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5.1.2 MESA CON PARRILLA

51
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Figura 78. Detalle mesa con parrilla. Fuente: Elaboracién Propia
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Figura 79. Detalle Divisor de espacios. Fuente: Elaboracion Propia
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Figura 80. Render Barra central. Fuente: Elaboracion Propia Figura 81. Detalle Barra central. Fuente: Elaboracion Propia
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EPILOGO

UIDE - CIPARQ

6.1 CONCLUSIONES Y RECOMENDACIONES

El proyecto de Diseno Interior para el restaurante
AMO BBQ Coreano, ubicado en el Centro Histdrico
de Cuenca, permitié dar respuesta a la problemdtica
identificada inicialmente: un espacio carente de
identidad definida, con recursos simbdlicos genéricos
y deficiencias en el dmbito funcional. A partir del
desarrollo conceptual y técnico del proyecto, se
concluye lo siguiente:

Mejora en la experiencia del usuario

El diseno del espacio gastrondmico constituye un
componente determinante en la construccion de la
experiencia del usuario. La aplicacién de criterios de
diseno, a través de la materialidad, la iluminacion,
organizacién espacial y diseno de mobiliario, permitié
configurarunaatmadsferacoherente conlaexperiencia
del BBQ coreano, fortaleciendo la identidad del
restaurante y aportando a su diferenciacién dentro
del contexto gastrondmico local. De esta manera, el
espacio se consolida como una propuesta novedosa
y atractiva para el consumidor.

Desde el punto de vista funcional, el proyecto optimizd
la distribucion espacial, las circulaciones vy la relacion
entre dreas publicas y de servicio, mejorando tanto
el confort del usuario como la eficiencia operativa
del establecimiento. Asimismo, se incorporaron
estrategias técnicas para la extraccién de humos vy el
control de la iluminacién natural.

Obra contempordnea en contexto patrimonial

El andilisis del inmueble patrimonial evidencié que
es posible intervenir edificaciones existentes sin
comprometer su valor histérico, siempre que se
respeten la estructura original, la lectura espacial y los
principios de intervencién reversible.

Se reafirma la importancia de revitalizar espacios
patrimoniales mediante nuevos usos compatibles que
no alteren su integridad arquitectdnica. Este tipo de

6. EPILOGO

intervenciones permite experimentar el patrimonio
desde una mirada contempordnea, promoviendo
su activacion cultural y funcional dentro del tejido
urbano del Centro Histérico.

El diseno como puente cultural

La problemdticainicial, descrita porla escasarelacion
entre la cultura del BBQ coreano, el contexto andino
y el inmueble patrimonial, fue abordada mediante
una propuesta conceptual que articula elementos
culturales coreanos y andinos reinterpretados de
manera contempordnea.

El juego formal y conceptual, presente desde
la zonificacién hasta la concrecidon material del
proyecto, permitié integrar ambos referentes
culturales sin recurrir a representaciones literales.
En consecuencia, el disefo interior actia como un
puente cultural, generando un espacio que configura
una experiencia gastrondmica integral.

Camila Munoz
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RECOMENDACIONES FUTURAS
Coordinacién integral de obra

Para la ejecucién del proyecto, se recomienda
establecer una coordinacién interdisciplinaria entre
disefadores, técnicos, ingenieros y especialistas en
conservacion patrimonial, con el fin de garantizar
el cumplimiento de la normativa vigente del Centro
Histérico de Cuenca y salvaguardar la integridad del
inmueble.

Asimismo, se sugiere considerar una planificacion
flexible del diseno interior que permita futuras
adaptaciones del espacio sin afectar el concepto
rector nilos valores patrimoniales de la edificacion.

Incorporacién de tecnologias

Se recomienda potenciar el diseno interior mediante
la incorporacion de tecnologias interactivas que
enriguezcan la experiencia del usuario y consoliden
el cardcter inmersivo del espacio. La integracién
de recursos digitales o sistemas inteligentes podria
favorecer una mayor autonomia del usuario y
optimizar la gestidon operativa del restaurante.

Estrategia grdfica y comunicacional

Finalmente, se sugiere complementar la propuesta
espacialconuna estrategia grédficay comunicacional
coherente, de modo que la identidad conceptual
del restaurante se refuerce tanto en el espacio fisico
como en su imagen de marca, consolidando una
experiencia integral y consistente.
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