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RESUMEN

Palabras clave: restaurante, inmersién, espacios IUdicos, ambiente, sonidos, texturas,
pluriculturalidad.

El proyecto de diseno interior, emplazado en el edificio Shyris center, Av. De los Shyris y
Holanda, Quito. Tiene como objetivo dar a conocer la gastronomia ecuatoriana al mundo.
En la actualidad el Ecuador se encuentra retrasado en cuanto a la promocidn de su gastro-
nomia, donde los productos tipicos ecuatorianos no llegan al extranjero, teniendo asi poca
relevancia en cuanto a opciones de comida para el mercado internacional.

Esta tesis comprende que la innovacion es clave para buscar y fidelizar comensales. Partien-
do de esto, es necesario la intfroduccion al mercado ecuatoriano de nuevas experiencias
gue se sumen al enriguecimiento y promocién de nuestra tradicién, tales como: el uso
inmersivo del espacio, mostrar elementos tradicionales, una iluminacidén que aporte a los
ambientes y permita esta inmersion, el acompanamiento con sonidos, todo ello con el fin
de modernizar y expandir nuestra promocién gastronémica.

Este proyecto propone disefiar un espacio en homenaje a la gastronomia ecuatoriana,
donde el usuario estard inmerso en explorar sus raices, sus materiales, su cultura y tradicio-
nes. Fomentando asi al turismo a nivel nacional.

UIDE - ARQUITECTURA, DISENO Y ARTE

Resumen

ABSTRACT

Key Words: restaurant, immersion, recreational spaces, atmosphere, sounds, textures,
multiculturalism.

The interior design project, located in the Shyris center building, Av. De los Shyris y Holanda,
Quito. Its objective is fo make Ecuadorian gastronomy known to the world.

Currently, Ecuador is lagging behind in terms of promoting its gastronomy, where typical
Ecuadorian products do not reach abroad, thus having litfle relevance in terms of food
options for the international market.

This thesis understands that innovation is key to finding and retaining diners. Starfing from this,
it is necessary to infroduce new experiences to the Ecuadorian market that add to the
enrichment and promotion of our fradition, such as: the immersive use of space, showing
fraditional elements, lighting that contributes to the environments and allows this immersion,
the accompaniment with sounds, in order to modernize and expand our gastronomic
promotion.

This project proposes to design a space in homage to Ecuadorian gastronomy, where the
user will be immersed in exploring their origen, their materials, their culture and traditions. Thus
promoting tourism at the national level.

LUIS MANUEL HEREDIA MESTANZA
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Capitulo I: Contexto

1.1 Antecedentes

Segun datos de la OMT (organizacion mundial del turismo), en el mercado internacional se
registra ingresos de 232mil millones de ddlares, donde el 30% es generado por restaurantes,
en el Ecuador Unicamente se generan 2.5mil millones de ddlares en turismo, lo cual deja nos
deja la interrogante de 3Cémo el Ecuador logra tener mds participacion en estos ingresos
internacionales? En la actualidad el Ecuador en materia gastrondmica lleva 15 anos tratan-
do de posesionarse como lider en el mercado latinoamericano, teniendo como referente a
paises vecinos donde les ha tomado mds de 30 anos, es imperativo estar listos para esta
apertura internacional, por ende, la necesidad de tener mds variedad gastrondmica y de
servicios que atraiga vy fidelice al comensal local, nacional y extranjero. (OMT, 2023).
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llustracidn 1 - Relacion econdmica turismo y restaurantes - Autoria propia
Datos en miles de millones de ddlares
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Contexto

Marca del cliente

INMERSIONECUATORIAL es una empresa que hacen restaurantes inmersivos basados en tres
pilares, exploracidn, servicio y comida tipica llevada a otro nivel. Con el objetivo de presen-
tar la multiculturalidad ecuatoriana al mundo, mediante un restaurante con un ambiente
inmersivo que cuente nuestra historia y nuestra evolucién gastrondmica.

1.2 Problemdtica y solucion

Problemadtica

Ecuador se encuentra refrasado en cuanto a la promocion de nuestra gastronomia,
sumado a esto, la poca participacién econdmica que se refleja en el turismo en compara-
cién al mercado internacional, ya que lastimosamente los productos tipicos ecuatorianos
no llegan al extranjero, teniendo poca relevancia en cuanto a opciones de comida. Por lo
cual la innovacion es clave para buscar y fidelizar comensales. Partiendo de este contexto
es necesario la introduccién en el mercado ecuatoriano de nuevas experiencias que
sumen al enriquecimiento y promocién de nuestra tradicién, tales como: el uso inmersivo del
espacio, mostrar elementos tradicionales, una iluminacién que aporte a los ambientes y
permita esta inmersion, el acompanamiento con realidad virtual, con el fin de modernizar y
expandir nuestra promocién gastrondmica.

Solucién

Entre las posibles soluciones que se han implementado por parte del Ministerio de Turismo
para potenciar, expandir y difundir la gastronomia ecuatoriana, es la participacién en
eventos internacionales, la creacion de guias culinarias que busquen difundir las recetas
ancestrales, donde los saberes y sabores ancestrales y las propuestas innovadoras lleguen a
los paladares de turistas locales, nacionales y extranjeros.

Por ello la necesidad de la creacién de un Restaurante Inmersivo de la pluriculturalidad
ecuatoriana, el cual ayude a fomentar los principales platos tipicos del Ecuador, la historia
del origen de los platos, los saberes ancestrales, todo esto a través de diferentes ambientes
gue muestren y difundan la diversidad que hay en el pais. Apoyado en la red existente de
sitios gastrondmicos fomentados por el ministerio de turismo.

LUIS MANUEL HEREDIA MESTANZA
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Capitulo lI: Plantfeamiento

2.1 Propuesta
Se propone disenar un espacio en homenaje a la gastronomia ecuatoriana, donde el usua-
rio estard inmerso en explorar sus raices, sus materiales, su cultura y tradiciones. Fomentando
asi al turismo a nivel nacional.
2.2 Razdn

INMERSIONECUATORIAL nace de la necesidad de fomentar la gastronomia ecuatoriana
a través de un nuevo uso espacial y de participacién del usuario, con el fin de promocionar
la gastronomia en todos los dmbitos, local, nacional e internacional.
2.3 Target

El restaurante inmersivo estd disenado para jévenes, adultos y la tercera edad quienes
busguen una experiencia inmersiva ecuatoriana.
. Personas con mayoria de edad — 18 anos
2.4 Ubicacion y andlisis del sector

INMERSIONECUATORIAL se encuentra ubicada en el edificio Shyris center, enla Av. De los
Shyris y Holanda, Quito. Ubicado en la parroquia Inaquito, frente al parque la carolina,
rodeado de una zona de alto tréfico, que presenta un uso de suelo multiple donde se com-
bina zonas residenciales, con zonas comerciales y zonas recreativas, donde se muestra el
dinamismo del sector.
. Servicios y entorno
Accesibilidad
En lo que refiere a la accesibilidad hacia el restaurante se tiene varios accesos tanto publi-
cos como privados, se ha realizado un andlisis de los sectores aledanos a la implantacion
del restaurante. En un radio de 2km se presenta un andlisis de las paradas de bus que
rodean al entorno del restaurante inmersivo, a su vez también se evidencia la presencia de
una parada del metro de Quito, esto permite que el equipamiento tenga un abastecimien-
to consolidado de transporte publico.

UIDE - ARQUITECTURA, DISENO Y ARTE
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En cuanto al fransporte privado el edificio Shyris center cuenta con dos puntos de estacio-
namientos publicos para vehiculos, uno estd ubicado en la misma avenida Shyris, mientras
que existe otro en el parque la carolina, a menos de 100m.

Q Shyris Center Q Transporte publico Parqueaderos

llustracién 2 — Servicios de transporte — Autoria propia

LUIS MANUEL HEREDIA MESTANZA
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Andlisis del sector

En la zona se encuentra una gran variedad de usos tantfo comerciales como residenciales,
también a nivel de calle se presenta una gran afluencia de personas a pie que recorren a
diario la avenida los Shyris.

Se ha realizado un andlisis de los principales hitos que rodean al edificio Shyris center, donde
se encuentfran una variedad de usos fanto comerciales, recreativos, culturales, de transpor-
te publico. Esto permite que el restaurante se adapte y se incluya en el dinamismo urbano
del sector.

Q Shyris Center Centro de exposiciones

Q Parque la carolina Q Centro comercial

Q Estacion del metro

llustracién 3 — Hitos cercanos — Autoria propia

UIDE - ARQUITECTURA, DISENO Y ARTE

Planteamiento

Implantacién

El edificio Shyris center al enconfrarse junto a la carolina disfruta de sus vistas naturales, a su
vez dispone de un gran nUmero de estacionamientos publicos, sin contar con los estaciona-
mientos propios del edificio.

Esto permite que su implantaciéon sea la mas adecuada para la generacién de un restau-
rante inmersivo de la pluriculturalidad ecuatoriana, ya que esta rodeado por varios equipa-
mientos de uso masivo, de residencias, de un parque que viene a ser un hito recreativo de
la ciudad de Quito, y que a su vez cuenta con todos los servicios pUblicos de transporte.

llustraciéon 4 — Implantacién — Autoria propia

LUIS MANUEL HEREDIA MESTANZA
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Asoleamiento Estado actual con fotos

Respecto ala ubicacién geogrdfica del edificio su fachada principal se encuentra hacia el En el siguiente diagrama se realizé un andlisis de la planta baja del edificio Shyris center,
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llustracién 5 — Asoleamiento respecto al local - Autoria propia llustraciéon 6 — Andlisis de planta
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2.5 Referentes
Sublimotion

HNDCENTER

Estd ubicado en Ibiza, construido en el 2014, es un restaurante de alta cocina combinada
con tecnologia, obteniendo como resultado un espectdculo gastrondmico, donde la mesa

es el punto focal del espacio y que a su vez, es el Unico elemento fijo, pero también a través
de la realidad virtual se adapta al ambiente que se genere, obteniendo un sinfin de disefos
posibles.

Lo que plantea el restaurante es que, a través de sus preparaciones, los 12 comensales
puedan disfrutar de un show inmersivo, mediante el uso de realidad virtual, viajar por una

decena de espacios mientras se disfruta de diferentes preparaciones. El restaurante se
compone de salones aislados los cuales funjan como elementos individuales en la distribu-
cién interior.

El espacio donde se encuentra implantado es en un drea de 300m2, donde la experiencia

P.12

de degustacion es de 3 horas, dividida en varias temdaticas. Esto permite tener un dinamismo
con el comensal, lo que ayuda a que el proceso de experiencia de usuario sea mds gratifi-
cante.

llustracién 8 — Fotografia estado actual interior llustraciéon 9 — Imdgenes sublimotion

UIDE - ARQUITECTURA, DISENO Y ARTE LUIS MANUEL HEREDIA MESTANZA
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llustracién 10 — Imdgenes sublimotion

Under the sea

Estd ubicado en Paris, es parte de Ephimera Group que es una empresa que readliza restau-
rantes inmersivos con diferentes temdaticas. Under the sea busca crear una experiencia inno-
vadora a través del uso de la tecnologia, materiales, decoracién espacial, efectos visuales
y de sonido.

La distribucién espacial consta de una serie de tuneles flotantes redondeados, esto permite
generar divisiones en el espacio y que estas a su vez generen intimidad a ciertas mesas.
Estos tUneles al ser pantallas permiten acompanar al espacio con diferentes fondos del
océano, lo cual ayuda a que el ambiente no sea estdtico y pueda ir cambiando segun el
contfexto del dia.

A su vez, su temdtica permite que también se muestra la fauna vy flora maritima, lo cual
fomenta la protecciéon y cuidado de los mismo, fomentando una conciencia bioldgica a sus
visitantes.

UIDE - ARQUITECTURA, DISENO Y ARTE

Planteamiento

llustracién 12 — Imdgenes Under the sea- disefo interior

LUIS MANUEL HEREDIA MESTANZA
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Urko

Es un restaurante ecuatoriano que busca ofrecer a sus comensales un viaje por las cuatro
regiones del Ecuador. A fravés de su decoracion buscan dar una experiencia al usuario
donde el compartir de culturas sea lo principal, considerando que el 80% de sus clientes son
extranjeros. En el pais existe una gran gastronomia con diferentes apariencias, texturas y
sabores que incluso muchos locales no conocen.

Lo mds resaltable de la labor que ha realizado Urko, es la exposiciéon que ha dado a la
gastronomia del pais hacia el turista, lo cual ayuda a la potencializacién del Ecuador como
destino gastronémico en Latinoameérica.

Sus espacios interiores muestran muchos elementos decorativos de nuestra cultura ecuato-
riana, tanto en elementos de la amazonia, sierra, costa y galdpagos. A su vez, el espacio
presenta materialidades muy utilizadas en el pais, lo cual busca promover la apropiacion
cultural de sus espacios y fomentar la busqueda de estas tradiciones ecuatorianas que van
siendo olvidadas dia a dia.

UIDE - ARQUITECTURA, DISENO Y ARTE

llustraciéon 13 — Imégenes Urko

Planteamiento
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2.6 Alcance del proyecto

INMERSIONECUATORIAL formaria parte de todo el dinamismo que existe en la zona de la
carolina y a su vez aportaria de un gran nimero de visitantes al edificio Shyris center. En su
interior fomentaria las tradiciones y la cultura ecuatoriana a todos sus visitantes, generdndo-
les el deseo de aprender mds y querer recorrer los paisajes del Ecuador y disfrutar de su
cotidianidad.

2.7 Normativa
Requisitos para la realizacion o implantacion de establecimientos de cardcter gastrondmi-
co en la ciudad de Quito (Quito furismo, 2018).
. Presentar una accesibilidad universal para el ingreso al establecimiento y que a su
vez se cuente con las instalaciones necesarias para personas con discapacidad.
. Contar con sefalética e iluminacién de emergencia.

Requisitos de categorizacion para restaurantes (Quito turismo, 2018).
. Generar un vestibulo o una sala de espera en un drea que sea diferenciada al drea
de mesas del restaurante.
. Contar con los servicios tanto de calefaccidn como de aire acondicionado, en el
drea de mesas, con el fin de que sean ambientes cdmodos para el disfrute del usuario.
. Se requiere un espacio de recepcion para la guia de los consumidores.
. Los banos sean estos para caballeros o mujeres, deben contar con la presencia de
cambiadores de bebes para ambos géneros.

UIDE - ARQUITECTURA, DISENO Y ARTE

Planteamiento

. Se requiere un espacio destinado para el personal del establecimiento donde se
puedan cambiar y que cuenten con la disponibilidad de servicios higiénicos los cuales sean
diferenciados de los publicos.

. Contar con un drea administrativa / con un sistema de facturacién electrénica

. Contar con un drea que permita tener un correcto proceso de almacenaje vy
conteo de productos que ingresan a la cocina del restaurante, y que este a su vez sea
cerca del drea administrativa para llevar un correcto manejo de los mismos.

. Enlo que respecta almanejo de la higiene del personal del restaurante, es necesario
implementar dos lavaderos donde uno de ellos sea exclusivamente para lavarse las manos,
mientras que el otro solo sea para la limpieza de vajillas del restaurante.

. En la cocina se dispone de dreas de pescaderia.

. En la cocina se requiere un drea exclusiva para la panaderia y pasteleria.

. En la cocina se requiere un drea exclusiva para el tratamiento de carnes.

. También es necesario que en la cocina haya dos espacios independientes donde

en uno de ellos se maneje el drea caliente, mientras que en el otro espacio se maneje el
drea fria.

. En la cocina se requiere un espacio fisico destinado para las cédmaras de refrigera-
cion.
. En la cocina se requiere un drea exclusiva para las cdmaras de congelacion.

LUIS MANUEL HEREDIA MESTANZA
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Medidas minimas necesarias en un restaurante (hosteleria 3D, sf).

. En lo que refiere al ancho idéneo de circulacién en el interior de la cocina es de
1.20m.

. Lo que refiere a encimeras, muebles de preparacion y mesones su ancho debe ser
de 90cm.

. En el drea de mesas la separacién entre mesa y pared: 80cm; entre mesa y pared si
se requiere circulacién: 1.10m

. La medida de las mesas oscila entre los 80cm y 20cm.

. La capacidad de un restaurante varia segun su uso, temdtica, o estilo; por ello es

necesario comenzar de una base, donde el cliente ocupa 1.20m2 en promedio. Ofro factor
a considerar es que el drea del comedor no debe superar el 60% de drea total del restau-
rante, ya que lo recomendable es que la cocina y servicios ocupen el ofro 40%. (Riquelme,
2019).

UIDE - ARQUITECTURA, DISENO Y ARTE
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Proyecto
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Capitulo lll: Proyecto

3.1 Metas del Diseno

sQuéz?

. Se plantea desarrollar un restaurante inmersivo para todas las personas con mayoria
de edad, que busquen disfrutar y conocer mds sobre la gastronomia ecuatoriana.
sQuién?

. Dirigido a personas con mayoria de edad

. Interesados en la gastronomia ecuatoriana

. Nivel econdmico medio/alto

sCoémo?

. La propuesta busca crear un espacio que funcione como promotor de la gastrono-

mia ecuatoriana hacia el mercado internacional, donde se muestren los diferentes platillos
tradicionales en una presentacion elevada hacia el consumidor.

Mediante el desarrollo de un restaurante inmersivo que cuente con:

. La division espacial de acuerdo al origen gastronémico del plato.

. Areas privadas que permitan obtener una experiencia Unica de la gastronomia
ecuatoriana, sumado a esto el uso de materiales y tecnologia que potencien este descubori-
miento y apropiacién cultural.

. Espacios que permitan la interaccién del usuario con la preparacién del plato.

. Zonas de circulacion atractivas y que generen cambios paulatinos entre las dreas,
generando expectativa al usuario.

UIDE - ARQUITECTURA, DISENO Y ARTE
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3.2 Concepto
RAICES: Son elementos con formas orgdnicas, lineales que conectan a la planta con la
tierra.

Descripcion aplicada al proyecto: Se llego a este concepto a partir de la bUsqueda de
regresar a nuestras fradiciones y que estas sean potenciadas para llegar al usuario inferna-
cional.

Subconcepto
Conexion - Experiencia - Apropiacion

Modulos Circulacion Materialidad

llustracidn 14 — Concepto Raices — Autoria propia

LUIS MANUEL HEREDIA MESTANZA
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3.3 Programacion 3.4 Diagrama de Adyacencias

Partiendo de la concepcidn del restaurante inmersivo donde se plantean mddulos indepen-
ﬁ = RECEPCION 16.00 m2 dientes conectados entre si, se han planteado tres circulaciones una CIRCULACION PUBLI-
E = | ESTACION (Temética Amazonia) 25.00 m2 CA enfocada principalmente para el cliente, CIRCULACION DE SERVICIO para el personal,
P = | ESTACION (Temitica Sierra) 25.00 m2 y una CIRCULACION PRIVADA. La circulacion cliente parte de la recepcion y genera un
U . » recorrido a fravés de los 4 mddulos, cada uno con una diferente temdtica y que a su vez
B = ] ESTACION (Tematica Costa) 25.00 m2 . L . 3 - .
L esta circulacion se puede conectar en ciertos puntos al drea de banos. Mientras que la
I = | ESTACION (Tematica Insular) 25.00 m2 . ., .. . .. . ,
C circulacion de servicio parte de la cocina y se dirige a los diferentes mddulos de manera
A = BAR 34.00 m2 directa compartiendo tramos con la circulacién publica.
i LEYENDA

R r . BANO
}é = BANOS PUBLICOS 25.00 m2 A o N\ e
- cocma 50.00 m2 CIRCULACION reRsovAL )~
o S , T puBLIcA ~
a E = ESPACIOS DE PREPARACION T SERVICOS ADMINISTRACION

5 * AREA CALIENTE PRIVADA
I = AREA FRIA
C
I = ALACENA s
O PUBLICOS
S =BODEGA
A ,
R = ADMINISTRACION 10.11 m2
E
= = BANO DE SERVICIO 6.00 m2
P
II{ = COMEDOR PERSONAL 9.00 m2
\%
A = LOCKERS 2.00 m2
D
= = 7ZONA DE DESCANSO PERSONAL 57.73 m2

llustracion 15 - Programacion - Autoria propia llustracién 16 — Diagrama de adyacencias — Autoria propia
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P. 20

3.5 Zonificacion
El proyecto estard dividido en dos principales dreas una de mesas y la otra drea de servicio.
En el drea de mesas se plantea tener a las 8 estaciones y a la recepcidn. Mientras que en el
drea de servicio se encuentra la cocina, la administracién, los banos y la zona de descanso
del personal. El proyecto estd distribuido en una planta libre de 252.12 m, donde el 59.47%
se encuentra en el drea de mesas, y el restante el 40.53% en el drea de servicio, se destind
esta drea considerando la variedad de platillos y la cantidad de preparacién de los mismos.
Ya que, al contar con un menu de 4 tiempos, donde una parte de ellos su preparacion es
en mesa junto el cliente se requiere una cocina equipada con varias dreas de preparacion
y un drea de almacenamiento de productos extensa.

ZONA DE DESCANSO PERSONAL

BANO DE
SERVICIO

ADMINISTRACION

COMEDOR
LOCKERS

BANOS PUBLICOS COCINA

ESTACION ESTACION
SIERRA COSTA
BAR
I
ESTACION ESTACION
AMAZONIA INSULAR
RECEPCION

llustracién 17 —Zonificacién — Autoria propia
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Proyecto

3.6 Diseno espacial

El concepto RAICES, busca englobar a la gastronomia ecuatoriana sus origenes vy su futuro,
por ello morfolégicamente se ha realizado un andlisis de una seccidén de la raiz, donde se
han tomado las diferentes particularidades que esta presenta, con el fin de poder aplicar
esto al diseno tanto en lo que se refiere a la forma de los mdédulos, como a las conexiones
entre los mismos.

A su vez se toman en consideracion rasgos generales de la raiz como son sus curvaturas, sus
nodos generados por las conexiones entre las mismas y su asimetria, los mismo que influen-
ciaran al diseno de mobiliario, divisiones y el frazado de recorridos tanto del cliente como
del personal del restaurante.

C’%

X

llustracién 18 —Aplicacién concepto raices — Autoria propia
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RESTAURANTE INMERSIVO DE LA PLURICULTURALIDAD ECUATORIANA

3.7 Moodboard

Se presentan cinco Moodboard del restaurante inmersivo, donde uno de ellos es un general
gue engloba a todas las regiones del Ecuador, mientras que los ofros cuatro son especifica-
mente de cada region.

General Moodboard

En lo que respecta a sensaciones del Moodboard general es la busqueda de un espacio
armonioso, tranquilo, elegante, sin restricciones, relajado y que presente la busqueda de
conexiones.

CENE

llustracién 19 -Moodboard General — Autoria propia
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Proyecto

General Material board

Los materiales propuestos de manera preliminar son pensados en el alto tréfico de las zonas,
considerando que estos estarian ubicados en la recepcidn y en la zona del bar. Por lo cual,
se busca una combinacién entre diversos materiales en distintas proporciones, pero que
estos a su vez den pequenas muestras de lo que ocurre en el interior de los mddulos con
distintas temdaticas.

CENERAL %

llustracién 20 ~Material board General — Autoria propia
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Proyecto

Amazonia Moodboard Amazonia Material board

Las sensaciones que se buscan evidenciar con este Moodboard van acorde a la promocién Los materiales propuestos son una mezcla entre los mds utilizados de la regién y materiales
de la identidad amazénica y de todo lo que representa, por ello se han enmarcado ciertas enfocados a la actividad que se va a realizar en el médulo, donde el uso del bambu y de
particularidades como son la libertad, dinamismo, exploracién, la busqueda del conoci- las hojas de pldtano, son elementos que nos trasladan a las construcciones tipicas del orien-
miento, la sensacién de un enigma/misterio, y la fluidez que responde a la misma vegeta- te, y que sumado a esto la actividad nos infroduce a la generacion de espacios con vege-
cién del oriente ecuatoriano. tacién que puede ser utilizada tanto de manera decorativa como dentro de la preparacion

del patillo.

AMAZONI

P. 22

Vit ourd i
AMAZONIA

llustracién 22 —Material board Amazonia — Autoria propia

llustracién 21 —-Moodboard Amazonia — Autoria propia
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Costa Moodboard Costa Material board

En lo que respecta a sensaciones del Moodboard de la costa van enfocadas a las fradicio- Se han empleado materiales que representan a la idenfidad costena y que a su vez pueden
nes, su climay su cultura, se muestra el dinamismo, la frescura combinada con temperaturaq, llegar a tener variaciones y composiciones que aporten al diseno interior. El uso de la
colores relacionados directamente con la alegria, felicidad, la fluidez enfocada a la armo- madera, el mimbre vy los tejidos frescos aportan a la generacién de un espacio donde haya
nia, exploraciéon relacionada con la curiosidad. armonia, fluidez, alegria, tranquilidad, frescura. Donde la calidez es parte fundamental y se

puede obtener a través de la temperatura de la madera.

P. 23

llustracién 24 —Material board Costa — Autoria propia

llustracién 23 — Moodboard Costa— Autoria propia
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Sierra Moodboard Sierra Material board
Las sensaciones que se buscan evidenciar con este Moodboard son el Equilibrio, descubri-

La utilizacidon de materiales tradicionales de la sierra ecuatoriana, combinados con tejidos y
miento, alegria, pasién, exploracién todo a partir de las raices de la sierra ecuatoriana.

diversos elementos que se aplican en la preparacion de su gastronomia, permiten tener una
variedad de texturas, de materiales, de tipo de acabados todos ellos relacionados directa-
mente entre si y que se llegan a ver en la cotidianidad de los restaurantes de esta region.
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llustracién 25 — Moodboard Sierra — Autoria propia

llustracién 26 —Material board Sierra — Autoria propia
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Insular Moodboard

Lo gue se muestra en este Moodboard es exploracion, curiosidad, libertad, armonia, paz y
dinamismo. Que son sensaciones que genera esta regidon por su ubicacién geogrdfica, su
diversidad y la misma cultura que se ha formado ahi, ya que es la regidn que presenta mds
variaciones en relacién a las otras.

P. 25

llustracién 27 — Moodboard Insular — Autoria propia
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Proyecto

Insular Material board

La utilizacion de la vegetacion, materiales con un terminado rustico y que a su vez se
puedan combinar con elementos de un terminado pulcro (considerando la actividad que
se redlizard), permiten aportar a la experiencia de descubrimiento de la gastronomia de la
regioén insular.

v

h

Pntoriot, oo
INSULAR

llustracién 28 —Material board Insular — Autoria propia
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P. 26
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Planos y renders

Planos y renders
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Capitulo IV: Planos y renders

4.0 Planta de distribucion acotada

La propuesta del restaurante inmersivo propone cuatro salas independientes entre si, las
cuales hacen referencia a cada regién del Ecuador. Estos ambientes convergen en el Bar
el cual es el nUcleo del espacio, siendo asi un elemento distribuidor y de estacia.

También el restaurante cuenta con dreas de servicio como son los banos y la cocina.
Cocina

Dentro de la cocina se plantean tres espacios, el drea de preparacion (la cocina como tal),
el espacio administrativo y la bodega. Cabe recalcar que la cocina cuenta con conexién
directa a la sala sierra.

A su vez, se han propuesto espacios exclusivos del personal del restaurante como son banos

P. 27

y drea de descanzo.
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Planos y renders
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P. 28

4.1 Plonta amoblada

El bar al ser el nUcleo del espacio cuenta con pequenos elementos que estan presentes en
las salas, desde materialidades, formas o colores.

La sala sierra

Se propone una mesa la cual tenga la capacidad para que los comensales puedan prepa-
rar ciertos pasos de los alimentos a degustar. Por ello la necesidad de acompanar a esta
sala con un mesdn de servicio y con la conexidn directa a la cocina.

La sala costa

El uso del storytelling como hecho que permita la apropiacién del espacio y la sensaciéon de
estar ahi, mediante cambios de temperatura y el uso de materialidades de la zona.

La sala amazonia

La creacién de cdpsulas inmersivas y privadas que permitan ambientes intimos entre las
parejas, pero que a su vez se encuentren rodeados de una vegetacién natural y desorgani-
zada, siendo lo mds cercano a un ambiente selvatico.

La sala insular

La utilizacién de las principales particularidades de la zona como son la arena y el agua,
potenciando estos materiales, siendo utilizados en pisos y paredes, con el fin de maximizar
las emociones y potenciar las sensaciones.
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4.2 Corte Transversal

S. Amazonia BAR Zona puUblica edificio

~—1.63 i 1.98 i 1.40 i 1.98 1.55 —=

3.74 4.68 ‘ 1.10 1

6.75
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4.3 Corte Longitudinal

A. descanzo Sala Insular BAR

6.70

3.22 =~—1.58 —=
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3.96

Planos y renders

4.2 Corte Transversal

El contraste entre los espacios donde a la izquierda en la sala amazonia se propone un
elemento desorganizado y natural, al cruzar su puerta e ir hacie el bar, este se combierte
en un punto de unién de todas las salas, tomando particularidades de cada una, y crean-
do un ambiente sobrio pero que aporta a la promocion gastrondmica ecuatoriana.

Bl M
wlll

4.3 Corte Longitudinal

En el drea de descanzo se propone una pérgola para los trabajadores del restaurante la
cual tenga una conexidén directa con la cocina.

El bar es el centro del restaurante por lo cual toma particulariades de cada sala, pero sin
perder su sobriedad.

] ==
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4.4 Elevaciones internas

4.4.1 Sala Sierra 4.4.3 Sala Amazonia

La sala sierra utiliza el concepto de compartir y servir, donde es imperativo que esta cuente
con un mesdn de aproyo y servicio para que los comensales puedan ser parte de la prepa-
racién de los alimentos y poder asi compartir momentos amenos entre todos los usuarios.

La sala amazonia cuenta con tres capsulas independientes las cuales permitan que los
comensales tengan intimidad y se infegren a este ambiente natural propuesto.

N +2,90 o =
Gypsum N +2,90
o — - — - — = — — -t dHT+ - —— — - Tejido Gypsum — [ — — — - Teca
™
o’
Y | _ Jardin vertical
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! 300 ° } } 3.00
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4.4.2 Sala Costa

La sala costa propone el uso de el storytelling como elemento para la inmersién del espa-
cio, donde en combinacion con materiales, texturas permitan sentir a la region costa al
ingresar y ser parte de su cultura gastronémica.
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_ Gypsum 5
= - 1 1 — |1 — — [~ — Hojas de pldtano
o
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4.4.4 Sala Insular

Planos y renders

La sala insular esta planificada para un uso de 4 personas, los cuales se encuentren rodea-

dos de sensaciones y puedan disfrutar de un ambiente abierto y comodo.
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4.4.5BAR 4.4.6 Cocina
El bar es el corazén del espacio es un elemento que propone actividades sociales y de Los elementos fijos propuestos en este espacio a parte de una estética visual buscan com-
estacia, pero que a su vez permita tener un flujo constante de personas en su perimetro. plementarse con el fin de que el desarrollo de las actividades internas sean eficientes.
N +2,90
N +2,90 6 Losa [
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4.5 Plano de pisos

P. 33

A

INGRESO
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Planos y renders
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4.6 Revestimientos verticales

4.6.0 Resumen

Acero inoxidable
Tejido natural

Melamina
Miel

Vidrio

Porcelanato azul
Muro lloréon

Porcelanato blanco

Madera Teca

Jardin vertical
Hiedra
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Metal gris

Cemento blanco
Texturizado

Papel tapiz verde

Raices Metal dorado

Hoja de pldtano
Arcilla volcdnica

Cana verde

Cana seca

Tejidos
Tejido de cana
Bronce
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4.6.1 Sala Sierra

En lo que confiere a elementos de revestimientos verticales en la sala sierra que aporten a
la inmersién en el espacio se proponen los siguientes:

Tejidos

El uso de tejidos como elementos de sensaciones y de historia de las provincias andinas del
Ecuador.

Bronce

La aplicacién del bronce en el mesdén de servicio y en la mesa, siendo este material muy
representativo para la elaboracion de platillos tradicionales.

Arcilla volcdnica

Relacionando a la sala con las montanas tan relevantes en el hecho andino, la misma que

P. 35

aporta calidez y dinamismo al espacio.
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4.6.1 Sala Sierra

Planos y renders

Tejidos
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4.6.2 Sala Costa

En lo que confiere a elementos de revestimientos verticales en la sala costa que aporten a
la inmersidn en el espacio se proponen los siguientes:

Canas

El uso de las canas en el espacio de manera que cuenten una historia al usuario, mostrando
asi su proceso desde su etapa verda, su fase de secado, a la aplicacién de tejidos, todo
ello aporta a el storytelling de la sala, siendo esto tambidn parte importante para la inmer-
sion del espectador.

Hoja de pldtano

El uso de la hoja de pldtano se propone ya que es un elemento muy reconocido de la costa
ecuatoriana, y que a su vez es muy representativo a nivel infernacional.
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4.6.2 Sala Costa

Canfa verde

Cafa seca

Tejido de canha

Hoja de pldtano

Planos y renders
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4.6.3 Sala Amazonia

En lo que confiere a elementos de revestimientos verticales en la sala amazonia los cuales
aporten a la inmersién del cliente en el espacio se plantea

Madera de teca

La madera viene a ser un elemento presente en esta region del ecuador, por lo cual permi-
tira que el espectador los relacione directamente

Hiedra

El uso de la hiedra como una especie de jardineria desorganizada (en crecimeinto) por
todo el espacio brinda esta sensacién natural y orgdnica que hay en las selvas ecuatoria-
nas

P. 37
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Planos y renders

4.6.3 Sala Amazonia

Madera Teca Jardin vertical Metal gris
Hiedra
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RESTAURANTE INMERSIVO DE LA PLURICULTURALIDAD ECUATORIANA Planos y renders

4.6.4 Sala Insular 4.6.4 Sala Insular

En lo que confiere a elementos de revestimientos verticales en la sala insular se propone:
Arena

La combinacién de arena con resina permite darle un fondo que combine con el piso del
espacio

Tejido natural

Elemento de textura con materiales de la zona, el cual propone la inmersion mediante el
tacto.

Porcelanato azul

Viene a ser un elemento de inmersién en el espacio al combinarse con las cualidades del
muro lloron, este permite el contacto intimo con el agua y mediante el uso de corrientes de
aire crea pequenas brisas en el espacio.
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Arena Tejido natural Vidrio Pintura blanca Porcelanato azul
Muro llorén
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RESTAURANTE INMERSIVO DE LA PLURICULTURALIDAD ECUATORIANA Planos y renders

4.6.5 BAR 4.6.5 BAR

En lo que confiere a elementos de revestimientos verticales en el bar se plantean los siguien-
tes:

Metal dorado

Es un elemento ufilizado en el bar como tal, viene a ser un ente resaltante y que busca
generar un impacto a los usuarios que ingresen al restaurante.

Cemento blanco texturizado

Ubicado en las paredes y que en combinacién con la arcilla volcdnica realiza un juego de
alturas con un diseio orgdnico, el cual aporta mas calidez y dinamismo al espacio.

Arcilla volcdnica

Situado como revestimiento de las partes inferiores de las paredes del bar, busca dar mds
caracter y mds rusticidad al espacio.
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Metal dorado Cemento blanco Arcilla volcdnica
Texturizado
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4.6.6 Cocina

En lo que confiere a elementos de revestimientos verticales en la cocina se propone tres
materiales principales.

Melamina miel

Aplicada en muebles de todo el espacio, siendo una de sus principales ventajas la facilidad
de limpieza de la misma.

Acero inoxidable

Aplicado en todos los electrodomesticos del espacio, facilidad de limpieza y duracion a
través del tiempo de uso

Porcelanato blanco

Viene a ser el backsplash de la cocina rodeando toda el drea del meson principal, inclu-
yendo el espacio para frituras y alinos.
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Melamina
Miel

Acero inoxidable

Porcelanato blanco
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4.7 Plano de techos

El diseno de techos del restaurante inmersivo nace de la necesidad de crear un ambiente
superior el cual acompane a los espacios, funcionando como elemento secundario, con el

fin de que este no se interponga a la complata inmersidon del cliente.
Sierra

Se propone un diseno de tfecho con luces led las cuales tengan forma orgdnica y vayan al

nivel del gypsum
Costa

Se plantea gypsum rectangular en todo el espacio, y con formas rectangulares internas
donde unas de ellas sean de ftiras led.

Tireado led

Amazonia

Gypsum en todo el espacio y un firiado led longitudinal siguiendo la forma lateral del espa-
cio y dos lineas fransversales de luces.
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Insular

N HALL
X
15,07 m2

Diseno orgdnico que cruz a fravés del espacio dividiendolo en dos.
Bar

adcensores
9.93m2 "\

' Gypsum
s 10cm de espesor

Para el drea del bar se plantea un cambio de textura en el techo aplicando la arcilla
volcdnica.

X

V7777272227722

Arcilla volcanica

INGRESO
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4.8 Plano de lluminacion

Para la propuesta de iluminacién se han propuesto cinco diferentes tipos de luces.

General
Para los ambientes generales se propone el uso de dicroicos como elementos de ilumina-

cién ambiental para todos los espacios.
Sierra
En este ambiente se propone el uso de un tfireado led orgdnico, a companado de tres

‘ — -
:\ - ) Tireado led

ldmparas de totora en un juego de alturas.
Costa
Se propone fres ldmparas de mimbre enmarcadas en un rectangulo de luces led

Insular

Ldmpara insular

Para este ambiente se propone dos Idmparas de madera con luz cdlida, las cuales se

W//////////////////]////%
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encuentren dentro de un juego orgdnico de luces led en el techo.

Bar
Se propone un tiriado le<ns1:XMLFault xmlns:ns1="http://cxf.apache.org/bindings/xformat"><ns1:faultstring xmlns:ns1="http://cxf.apache.org/bindings/xformat">java.lang.OutOfMemoryError: Java heap space</ns1:faultstring></ns1:XMLFault>